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RECETE SERVISI IREKS

Karabugday Citroperl Tart

MELLA PANDISPANYA MiKSi-KARABUGDAYLI, MELLA
CUSTARD KREMA MiKSi, GOLDEN DOLGU KREMA LiMON ve
CITROPERL ile calisiimig

Karabugday cr_umble: o 5
MELLA PANDISPANYA MIKSI-KARABUGDAYLI 0,400 kg

Bugday unu 0,400 kg
CITROPERL 0,050 kg
Margarin/Tereyagi 0,350 kg
Yumurta 0,080 kg
Toplam agirhk 1,280 kg
Karistirma suresi: 5 - 6 dakika, orta devirde

Firin sicakligr: 180 -190 °C

Pisirme suresi: 17-20 dakika

Limon dolgu: o

MELLA CUSTARD KREMA MIKSI 0,500 kg
GOLDEN DOLGU KREMA LIMON 0,375 kg
Suat 1,000 1
Toplam agirhk 1,875 kg
Uygulama: Tdm malzemeler ilave edilerek crumble hamuru hazirlanir. Karabugday

crumble ¢emberlerin tabanina istege gore dekore edilerek yerlestirilir.
MELLA CUSTARD KREMA MIKSi ve su orta devirde 4-6 dakika cirpilarak
uygulamaya hazir hale getirilir. Elma dolgu, yulaf crumble hamurunun
arasina doldurulur ve Gzeri tekrar crumble hamuru ile kaplanir. Strudel
formunda Urdnler turta gemberlerine doldurularak pisirilir.
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